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      Jídelní lístek
                                11.3. – 15.3. 2019
Závodní stravování Jana Menclová, provozovna Osona holding, a.s.

Slovanská alej 32, Plzeň. Tel.:377482116, 774202453, 721128587
www.menclova-stravovani.cz     menclova.stravovani@seznam.cz
Pondělí:
Polévka – Italská s těstovinou 1.3.9.
1/ Vepřová kýta „Flamendr“,těstoviny





100/300 2/ Kuřecí plátek s hermelínem,petrželové brambory


       
100/300 3/ Zeleninové rizoto sypané sýrem,okurka




100/300 4/ Pizza z listového těsta(šunka,anglická,sýr,…)



       350 5/ Campink salát,pečivo







       350
      
         
Úterý:
Polévka – Bramborová 1.3.9.
1/ Smažená sýrová jehla,brambor,tatarka





100/300 
2/ Pražská vepřová plec,kynutý knedlík




          100/6ks 3/ Čínská kuřecí směs,rýže







100/300 4/ Vaječná omeleta se šunkou a hráškem, pečivo



100/300      
Středa:
Polévka – Slepičí vývar s nudlemi 1.3.9.


1/ Vepřové kostky na česneku,bramborový knedlík



100/6ks

2/ Zapečená tortila s grilovanou zeleninou a kuř.masem


100/300


3/ Milánské špagety sypné sýrem






       350

4/ Smažený pangasius,bramborová kaše,okurka



100/300

5/ Zeleninový salát se šunkou a sýrem,pečivo




       350










      
Čtvrtek:
Polévka – Pórková 1.3.9.
                                  


1/ Smažený vepřový řízek,bramborový salát


100/300

2/ Přírodní kuřecí kapsa plněná vejcem a slaninou,brambor


100/300

3/ Vepřové ledvinky na slanině,rýže


100/300

4/ Bavorské vdolečky,bílá káva



        4ks



        
Pátek:
Polévka – Drůbková jemná 1.3.9.
1/ Katův šleh,rýže








100/300  2/ Kuře ala bažant,bramborový knedlík





100/6ks  3/ Smažený karbanátek,brambor,okurka





100/300 4/ Uzená krkovice,šoulet,okurka




                   100/300        5/ Houbový paprikáš,těstoviny





       
100/300











       
       
Změna jídelního lístku vyhrazena

Porce masa jsou na 100g v syrovém stavu

Každý den je možnost, za cenu oběda, objednat bagety /2ks/– šunková, kuřecí nugety, sýrová

do 11,00 na následující den 
· veškeré připravované pokrmy mohou obsahovat stopové prvky všech 14ti alergenů 

· dovezená jídla jsou určena k okamžité spotřebě
· původ masa u obsluhy
